STABMIXER
BEDIENUNGSANLEITUNG

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig, bevor Sie das Gerat verwenden
und bewahren Sie sie auf

KLAMER Classic
Hand Blender
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KLAMER

Technische Daten

Modell KLAMER Classic Hand Blender
Netzspannung 220-240 V / 50-60 Hz
Leistung 800 W
Artikelnummer 72308

Hinweis

Bitte wenden Sie sich bei Fragen oder Unklarheiten an das KLAMER Customer-
Support Team unter hello@klamer-kitchen.com. Wir helfen Inhnen gerne!

Uber dieses Gerit

Vielen Dank fur den Kauf des KLAMER Stabmixers. Bitte lesen Sie
dieses Handbuch zu lhrer eigenen Sicherheit sorgfaltig durch, BEVOR
Sie den Mixer benutzen. Der Stabmixer eignet sich hervorragend fur
die Zubereitung von diversen SofBen, Dips, Smoothies, Pesto oder
sonstigen Nahrungsmitteln. Der Mixer bietet u.a.

- Einfache Einstellung der Geschwindigkeit am Kopfende

- Schnelles Mixen durch leicht zu erreichende Turbo Taste

- Handliches und sicheres Auswechseln der verschiedenen
Mixer-Aufsatze via dem Quick-Lock-Turn Drehmechanismus

- Ergonomischer Griff, damit der Mixer sicher in der Hand liegt

Wichtige Sicherheitsvorkehrungen

Achtung

1. Dieses Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen mit einge-
schrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen bestimmt, es sei denn,
sie stehen unter Aufsicht. Dies gilt ebenso flr Kinder unter 8 Jahren.

2. Prufen Sie, ob die auf dem Gerat angegebene Spannung mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat
anschlieBBen.

3. Nutzen Sie niemals beschadigte oder selbst reparierte Gerate,
Stecker oder Stromkabel. Defekte Leitungen kdnnen einen tédlichen
elektrischen Schlag auslésen.

4. Wenn ein Gerat von Kindern oder in der Nahe von Kindern benutzt
wird, ist eine genaue Uberwachung erforderlich. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

5. Halten Sie das Kabel von heiBen Oberflachen fern.

6. Zum Schutz vor Stromschlagen durfen Kabel, Stecker oder Gerate
nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.
SchlieBen Sie das Gerat nicht feucht an das Stromnetz an und
bedienen Sie das Bedienfeld nicht mit nassen Handen.

7. Verwenden Sie das Gerat nicht fUr andere Zwecke als in diesem
Handbuch beschrieben. Die Verwendung von Zubehorteilen, die
nicht vom Geratehersteller empfohlen werden, kann zu
Verletzungen fuhren.

8. Lassen Sie das Gerat nicht Uber einen langeren Zeitraum in Betrieb
und lassen Sie es bei [angerer Nutzung regelmafig abkuhlen, bevor
Sie es wieder in Betrieb nehmen. So vermeiden Sie Beschadigungen
der Innenteile und des Motors.

9. Es besteht Erstickungs- und Strangulationsgefahr. Halten Sie das
Gerat und vor allem das Stromkabel von Kindern fern. FUr Kinder sind
die Gefahren des Produktes nicht ersichtlich. Halten Sie auch
Haustiere von dem Produkt fern und stellen Sie sicher, dass das
Produkt nicht ohne Aufsicht genutzt wird.

10. Tauchen Sie den Sockel des Gerates niemals in Wasser.
1. NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT.

Bestandteile

Handmixer
Purierstab
Schneebesen-Aufsatz
Zerkleinerer
Mixbecher

T

Gebrauchsanleitung

Mixen mit dem Purierstab

Der Stabmixer eignet sich hervorragend fur die Zubereitung von
Smoothies, Dips, Sof3en, oder auch Shakes und Babynahrung.

1. Verbinden Sie den Mixstab durch
Drehen im Uhrzeigersinn mit dem
Mixer, bis er einrastet und verriegelt
ist.

2. Geben Sie nun die Zutaten in den
Mixbecher. Beachten Sie das
maximale Fassungsvermogen. Der
Stabmixer kann auch in anderen
geeigneten Mixbechern oder
GefaBen verwendet werden.

3. Schalten Sie das Gerat ein, indem
Sie einen der beiden Schalter
drucken und gedruckt halten.

4. Mixen und mischen Sie die Zuta-
ten, indem Sie das Gerat langsam
im Kreis bewegen.

Wichtig

Um Uberhitzung des Mixers zu
vermeiden sollten Sie den Mixer nicht
regelmagig langer als 60 Sekunden
am StlUck nutzen. Legen Sie bei
langerer Benutzung kurze Mixpausen
ein, damit sich der Motor abkihlen
kann.

Tipp

Zum idealen Mixen sollte der
gewolbte Kopf des Pdurierstabs
ausreichend mit Lebensmitteln oder
FlUssigkeit bedeckt sein.

Nutzung des Zerkleinerers

Flr groBere und grébere Zutaten

Der Zerkleinerer ist optimal, um harte Lebensmittel wie z.B. Fleisch,
harten Kase, NUsse, Zwiebeln, oder auch rohes GemuUse oder Obst zu
zerkleinern. Er hat groBere Klingen als der Purierstab und uUbertragt
die Kraft des Motors somit besser.

1. Setzen Sie den Klingen-Einsatz in
den Zerkleinerer. Legen Sie dann
die Zutaten hinein und achten Sie
darauf, dass diese nicht groBer als
2cm sind.

2.VerschlieBen Sie den Zerkleinerer
dann mit dem Deckel und drehen
sie diesen leicht, sodass er fest
schlief3t.

3. Drehen Sie nun den Mixer in die
Kupplungseinheit des Zer-
kleinerers, bis er fest einrastet.

4. Beginnen Sie den Mixvorgang
und richten Sie sich nach den

Hinweisen zum Stabmixer im
Mixbecher. -@

Wichtig

Nutzen Sie den Mixer nicht far
besonders harte Zutaten, wie z.B.

Eiswurfel oder Kaffeebohnen.
HierfGr empfehlen wir den KLAMER
Standmixer.

Lagerung

Lagern Sie das Gerat und die
Zuberhorteile trocken, kuhl und
witterungsgeschutzt, um eine

optimale Lebensdauer zZu A
gewahrleisten. Schutzen Sie das
Gerat und die Zuberhorteile vor
Chemikalien, starker Hitze und
mechanischen Schaden.

Nutzung des Schneebesens

Zum Aufschlagen und Ruhren

Der Schneebesen ist besonders fur das Schlagen von Sahne, aber auch
das Aufschlagen von Eiweif3 oder flr Desserts geeignet.

1. Setzen Sie den Mixer in die
Kupplungseinheit des Schneebesens
und drehen Sie diese, bis sie fest
einrastet.

2. Stecken Sie den RUhrbesen in die
Kupplungseinheit. Achten Sie darauf,
dass es horbar KLICK macht.

3. Beginnen Sie den Mixvorgang und
richten Sie sich nach den Hinweisen
zum Stabmixer im Mixbecher.

Reinigung und Pflege

Der Stabmixer und die Zubehorteile
sollten nach jeder Nutzung gereinigt
und getrocknet werden. Hierbei ist wie
folgt vorzugehen:

1. Trennen Sie den Netzstecker von der
Stromversorgung.

2. Motor, Netzkabel und Netzstecker
dirfen auf keinen Fall nass werden. Die
Reinigung mit einem leicht
angefeuchteten Tuch wird empfohlen.

3. Mixbecher, Schneebesen und das
Zerkleinerergefal sind spulmaschinen-
fest.

4, Die restlichen Teile sind von Hand zu
reinigen, da sie nicht spulmaschinen-
geeignet sind.

5. Bei der Reiningung in der
Spulmaschine ist darauf zu achten,
dass die Temperatur 60°C nicht
Ubersteigt, um Verformungen zu
vermeiden.

6. Generell sind alle Teile und Klingen,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt
kommen mit heiBem Wasser und
etwas spulmittel zu saubern.

Garantie

Der Hersteller gewahrt eine Garantie gemaf der Gesetzgebung des
Wohnsitzlandes des Kunden mit einer Mindestdauer von 12 Monaten,
beginnend mit dem Datum, an dem das Gerat an den Endverbraucher
verkauft wird.

Die Garantie erstreckt sich nur auf Material- oder Verarbeitungsfehler,
was in Fallen von Material- oder Verarbeitungsfehlern nicht gilt:

- Normale Abnutzung und Verschlei3

- UnsachgemaBer Gebrauch, zB. Uberlastung des Gerétes,
Verwendung von nicht zugelassenem Zubehor

- Gewaltanwendung, Schaden durch auBere EinflUisse

- Schaden durch Nichtbeachtung des Benutzerhandbuchs, z.B.
Anschluss an ein ungeeignetes Stromnetz oder Nichtbeachtung der
Installationsanleitung

- Teilweise oder vollstandig demontierte Gerate

Konformitatserklarung

Dieses Produkt entspricht den folgenden
Europaischen Richtlinien:

< € 2014/30/EU (EMV)

2014/35/EU (Niederspannung)
2011/65/EG (RoHS)

Hinweise zur Entsorgung

Befindet sich die unten stehende Abbildung (durchgestrichene Mulltonne auf
Radern) auf dem Produkt, gilt die Europaische Richtlinie 2002/96/EG. Diese Produkte
durfen nicht mit dem normalen Hausmull entsorgt werden. Informieren Sie sich
Uber die ortlichen Regelungen zur getrennten Sammlung elektrischer und
elektronischer Geratschaften. Richten Sie sich nach den ortlichen Regelungen und
entsorgen Sie Altgerate nicht Uber den Hausmull. Durch die regelkonforme
Entsorgung der Altgerate werden Umwelt und die Gesundheit ihrer Mitmenschen
vor moglichen negativen Konsequenzen geschutzt. Materialrecycling hilft, den
Verbrauch von Rohstoffen zu verringern.
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